
 Weine 
2018 | Schieferstein Riesling trocken 

Qualitätswein, Staffelter Hof, Kröv, MOSEL € 6,30/0,25l 
           € 18,90/0,75 
     2019 I Grauburgunder, Qualitätswein  
     trocken, Weingut Meiser, RH-HESS.  € 6,80/0,25l 
           € 20,50/0,75 

 

2018 I Rosado halbtrocken, SPANIEN   € 6,30/0,25l 
           € 18,90/0,75 

 

2018 I Merlot Coll Buganei DOC, ITALIEN  € 6,30/0,25l  
           € 19,50/0,75 

     2016 Cuvée  Incognito, Qualitätswein  
     Weingut Philipp Kuhn, PFALZ   € 7,50/0,25l 
           € 22,50/0,75 

2016 I Erdener Treppchen, Riesling, Kabinett 
trocken, Weingut Molitor, MOSEL  € 28,80/0,75 

 
     2017 St. Laurent Rosée, trocken,  
     Qualitätswein, Tina Pfaffmann, Pfalz € 24,60/0,75 

 
2015 I Nix, Bacchus, 
Weingut. Beyer Behr, RH.HESS  € 17,85/0,75 
 

 Sonstige Getränke 
Barre Pils vom  Fass     € 3,90/0,4 
Hefeweizen              € 4,40/0,5 
Alsterwasser    €  3,90/0,4 
Schneiderweiße alkoholfrei   €  4,40/0,5 

Jever Fun- Pils  alkoholfrei   €  3,00/0,33 
Krombacher Alster alko-frei   €  3,00/0,33 
Carolinen                 € 2,20/0,25 
Carolinen                 € 5,85/0,75 
Coca Cola, Limonade    € 4,00/0,4 
Schorlen: Apfelsaft,  Rhabarber, Marakuja€ 4,20/0,4 
 

 
 
 

 
„Mord auf dem Rinderhof“ 

Zu Tode geräucherte Scheiben vom Tafelspitz  
auf Birnen – Gemetzel, 

mit Feldsalat und blutroter Preiselbeer – Vinaigrette 
 

 
 

„DETOX“ – Entgiftung 
Vergiftet? Hier hilft nur schnell eine Suppe kochen 

mit Petersilienwurzel 
und einem Hauch Zitronengras 

 

 
 

„Tatverdächtig“ 
Die Maispoulardenbrust ruht sich  

auf dem Waldpilzrisotto aus 
und gesellt sich zu den Vichykarotten, 

gepaart mit der Trüffelsahnesauce 
Eine verführerische Kombination 

 

 
 

„Der Fall ist mysteriös und bleibt ungelöst“ 
Aus ermittlungstaktischen Gründen 

können wir derzeit nicht über die einzelnen 
Komponenten berichten - sind aber sicher, 

dass für die Gäste  
keine weitere Gefahr besteht. 


