
Aperitif 

Rieslingsekt mit Holunderblütensirup  €   4,50 
Rieslingsekt mit Rhabarbersaft  €   4,50 
Alkoholfreier Sekt 0,1 I mit  Maracujasaft €   3,50 
Sherry (dry, medium dry, cream) 5 cl  €   3,50 

Mixers - Sekt 
Aperol-Spritz     €   7,50 

Hugo      €   7,50 

Lillet Berry      €   7,50 

Sarti Spritz     €   7,50 

Granatapfel-Spritz    €   7,50 

Auch alkoholfrei möglich    €   6,50 

Weine  
Rheinhessen      
2024 | Grauburgunder Qualitätswein 0,2 l    €    6,00 
trocken, Weingut Meiser    0,75 l  €  22,50  

Spanien 
2024 | Rosado Condado Real 0,2 l        €   6,00 
trocken, Avelino Vegas  0,75l       € 22,50 

Italien      
2023 |Merlot Colli Euganei,  0,2 l       €   6,00 
II.G.T., La Pieve   0,75 l     € 22,50 

Digestifs 
Alter Williams, Prinz   2 cl. €   4,50 
Haselnuss, Prinz   2 cl. €   4,50 
Linie     2 cl. €   4,50 
Baileys      2 cl. €   3,50 
Ramazotti    2 cl. €   2,80 

 

Kaffeespezialitäten 
Cappuccino     €   3,80 
Latte Macchiato     €   4,00 
Espresso      €   2,60 

 

Vorspeisen 
Salatauswahl mit Himbeer-  
und Kräutervinaigrette 
Rote-Beete-Zucchini Carpaccio 
Hausgemachte Antipasti 
Marinierte Paprika  
Vitello Tonnato vom Jungschwein 
Räucherfisch-Auswahl  vom Räucherhof „Dreier“  
Fingerfood-Spezialitäten 
Kürbissalat mit Granatapfelkernen  
Griechischer Fetasalat  
Hirschrücken, Rehfilet- Entenbruststreifen 
Sauce Cumberland, Preiselbeersahne u.a.m. 
Scheiben vom Puter an Sellerie-Lauch-Salat 
Wurst-, Schinken- und Käsespezialitäten 
Konfitüren-, Müsli und Cerialienauswahl 

Suppe (am Tisch serviert)  
Essenz von der Gans mit Klößchen 

Hauptgerichte 
Edles aus Neptuns Reich 
auf Gemüsejulienne an Safransauce 

Von der Schneidstation 
Rindersteak mit Kräuterbutter 
Frische Pilze mit Kräutern 

Gänsebraten mit Apfelscheiben 

Zarter Hirschkalbsbraten 

Kürbis – geröstet mit Salbei  

Pasta in verschiedenen  
Kombinationen 

buntes Gemüse, Blattspinat 
Mediterranes Schwenkgemüse, 
Rot- und Rosenkohl 

Kroketten, Kartoffelklöße, Kartoffelgratin,  
Tagliatelle, Gnocchi, Salzkartoffeln, Pommes 

Dessert 
Kleine Eisdiele 
Rumpflaumen Kompott 
Hausgemachte Parfaitspezialitäten 
Baumkuchen 
Schokoladenmousse 
Granatapfel-Tirami-Su 
Pofiteroles, Crêpe Suzette 



    

Bitte sprechen Sie uns an 

bei etwaigen Allergien oder 

Lebensmittelunverträglichkeiten.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   Weihnachtsbrunch 

Hotel Bad Minden 
Portastraße 36 | 32429 Minden 
Telefon: +49 (0)571 956 33 –00 
E-Mail: hotel@badminden.de 
www.badminden.de

Flaschenweine 

Weißweine          0,75 Ltr.  

2022 Grauer Burgunder, „Juwel“,  

Juliane Eller, Rheinhessen        € 27,90 

2021 Sauvignon Blanc, Weingut 

 am Nil, Pfalz           € 27,90 

2022 Rosa Chardonnay 

Weingut Hofmann, Rheinhessen       € 27,90  

2021 Grauer Burgunder,  

Ihringer WInklerberg 1. Lage 

Weingut Dr. Heger, Baden         € 35,90  

Rotweine 

2021 Cuvée Incognito, Philipp Kuhn,  


	Weihnachtsbrunch

